


EIN HOF MIT GESCHICHTE

Der Hof Korte ist seit dem 11. Jahrhundert ein  Familien-
betrieb. Aus der einstigen Mithle wurde im Jahr 1970 ein
Bauernhof, der sich ausschliefBlich mit der Schweinehal-
tung befasst. Seitdem hat es der Hof Korte geschafft,
einen neuen, alternativen Weg zur herkémmlichen
Schweinehaltung und Fiitterung zu entwickeln. Heute ist
er zu einer namhaften Adresse fir besonders gesundes
und natiirliches Schweinefleisch geworden.

Die Fleischqualitét wird nicht nur durch eine gesunde Fiit-
terung gesteigert, sondern auch durch eine artgerechte
Tierhaltung.

Die Schweine werden auf dem Hof Korte bei einem hohen
Hygienestandard speziell betreut und gepflegt. Die
Schweine werden in Freilaufstélle mit Sonnen- bzw. Wet-
terschutz gehalten. Durch die frische Luft und eine dement-
sprechend bessere Sauerstoffversorgung sind die Schwei-
ne gesiinder, was sich beispielsweise schon an ihrer Haut-

farbe zeigt. Die Schweine werden mit Kréuter-Olen be-
handelt, wodurch sie nicht nur besser riechen, sondern
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Die Stille bestehen jeweils aus einer Hiitte als Schlafbe-
reich sowie einem Auslauf. Die notwendige Wérme in den
Hitten entsteht alleine durch die Kérperwérme der Tiere.
Zusétzlich wird die Temperatur automatisch durch ein tem-
peraturgestevertes Heben und Senken der Hittenddcher
geregelt. Der Wechsel zwischen warmer Hiitte und kaltem
Auslauf entspricht dem Kneipp-System, welches zu einer
Verbesserung des Immunsystems beitréigt. Die Schweine
sind daher gesund, lebendig und vital.

Aufzucht- und Futteranalysen an der Universitét Géttin-
gen haben ergeben, dass das Korte-Fleisch sich deutlich
von herkdmmlichem Fleisch unterscheidet. Bereits an
seiner dunklen Farbe erkennt man das Fleisch. Die sorg-
féltige Zusammensetzung des Futters sorgt fir einen un-
verfdlschten Fleischgeschmack und eine léingere Haltbar-
keit. Das Fleisch ist fest und schrumpft daher kaum beim
Braten.
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